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Quieres aprender

como se hace
auténtico

PAN DE CEA

artesano y sostenible

VISITANOS

PROGRAMA CULTURA DEL BUEN PAN

@ ¢

Calego

’ CONOCE un obrador artesano con indicacion geografica protegida en Pan de Cea y Pan Gallego,
B sus origenes, forma de elaboracién, propiedades del pan mas ancestral del mundo. Te enseflamos
¢ a elaborar masa madre y pan y conoceras las variedades y caracteristicas de panes gallegos.

DEGUSTA una selecciéon de nuestros panes observando el arte de elaborar Pan de Cea,
un oficio transmitido de generacion en generacion.

INFORMACION Y RESERVAS [=]%i=]

687 661 959 www.aboamigalla.com iEI




